
Nos Tartines Sucrées
Fouace à la confiture de lait, noisettes caramélisées & sa verrine de 
chantilly

Fouace au chocolat de Bonneval, crème fraîche ou chantilly & noisettes 
caramélisées

Fouace à la confiture d’abricot/serpolet, poivre & amandes effillées 
grillées

Fouace à la confiture de poire vanillée, zeste d’orange confite & noisettes 
caramélisées

Fouace à la confiture de châtaigne, faisselle & brisures de pain d’épice

Fouace au fromage, miel et bouquet d’Aubrac

8,00 €

(1, 3, 4, 7)

(1, 3, 4, 7)

(1, 3, 4, 7)

(1, 3, 4, 7)

(1, 3, 4, 7)
(1, 3, 7)

Faisselle & miel

Café croquant  
Assortiment de gourmandises artisanales et d’une verrine de glace au miel

5,00 €
9,00 €

(3)

(1, 3, 4, 7)

Glaces & sorbets

Thé d’Aubrac

Miel

Noisette

Chocolat

Framboise

Rose 

Reine des 
prés

Gentiane

Châtaigne
 

Groseille
 

Café

Cassis

Myrtille

Vanille

Une Boule
3,50 €

Deux Boules

Fabrication artisanale

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

(3, 7)

Desserts

6,00 €

Supp. chantilly
1,50 €

Pour les petites faims
Soupe des Neiges : velouté de pommes de terre cuites dans un 
bouillon de jambon, accompagné de croûtons & de fromage de 
Laguiole râpé

Croq’Aligot : petit pain aux fines herbes garni d’Aligot

Croq’Truffade : petit pain aux fines herbes garni de Truffade

8,00 €

9,50 €
9,50 €

(1, 3)

(1, 3, 5, 7)

(1, 3, 5, 7)

Tioule Charcuterie & Fromages
Pounti, jambon cru, saucisson, croquette d’aligot & fromage de 
Laguiole

Burger revisité
Farçou garni d’oignons confits, de bacon, d’un carpaccio de bœuf 
d’Aubrac, de fromage de Laguiole & de chutney pomme-noix

17,00 €

15,00 €

(1, 3, 5, 6, 7)

(1, 3, 7)

Nos Tartines 14,00 €
Toutes nos tartines sont accompagnées d’une salade verte. (5, 6)

Tripous, lichette de moutarde & oignons confits (1, 5, 4)

Chou râpé, oignons confits & tome fraîche de l’Aubrac (1, 3, 5, 6)

Pommes de terre, poitrine de porc fumée, fromage de Laguiole & poivre (1, 3)

Fines tranches de Bœuf cru de l’Aubrac, vinaigre réduit & huile de noix

Cou d’oie farci, chutney pomme-noix & moutarde

Truite fumée, Ecir, huile de ciboulette & olives

Courgettes à l’orange, Ecir, miel & épice orange et genièvre

Tomates, tome fraîche de l’Aubrac, huile de noix & bouquet d’Aubrac

(1, 4, 6)

(1, 2, 3)

(1, 3, 6)

(1, 3, 4, 6)

(1, 5, 6)

Allergènes : 1.gluten, 2.poisson, 3.lait, 4.fruits à coque, 5.moutarde, 6.sulfites, 7.œuf

À tout moment
Aligot & saucisse : Coopérative «Jeune Montagne»

Pom’Aligot : 4 croquettes d’Aligot frit

15,00 €
6,00 €

(3)

(3)

Portion de 250g d’Aligot «Jeune Montagne» 8,00 €

Supp. chantilly
1,50 €

Bar Gourmand

(3)


